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 1.mit Farbstoff                           5.mit Phosphat                                        
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3.mit Antioxidationsmittel         7.koffeinhaltig 
4.mit Geschmacksverstärker      8.enthält ein Phenylalaninguelle 

 

 

APERITIFS 
     Ouzo (Hausmarke) 2 cl 2,00 
     Martini rosso oder bianco 5 cl 3,00 
     Campari Orange (2 cl Campari)1 0,2 l 3,80 
     Liakada: Orangensaft mit 2cl Ouzo               0,2 l   3,50 
 

SUPPEN 
1. Bohnensuppe mit Brot (hausgemacht) 3,50 
2. Gulaschsuppe mit Brot (hausgemacht) 3,90 
3. Hühnersuppe (hausgemacht) 3,90 
4. Zwiebelsuppe (französische Art) mit Gouda Käse1,4 4,50 

 

KALTE VORSPEISE 
5. Tzatziki: Joghurt mit Gurken und Knoblauch 3,70 
6. Oliven (schwarz) 3,00 
7. Peperoni 3,00 
7a.    Oliven (schwarz) und Peperoni 3,50 
8. Griech. Käse mit Olivenöl und Origano 4,50 
8a.    Chtipiti: Griech. Käse gerührt mit scharfen Peperoni 4,50 
8b.    Griech. Käse und Oliven, eingelegt in Knoblauch und Kräuter 5,50 

      9a.    Taramosalata (Fischrogensalat) 4,50 
10.    Krabbensalat  7,90 
11.    Gemischte Vorspeisen für 1 Person 6,90 
12.    Gemischte Vorspeisen für 2 Personen 12,90 
13.    Portion Brot  1,30 
13a.   Griechische Pita 1,80 
13b. Griechische Pita mit Knoblauchbutter 2,50 
 

 

WARME VORSPEISE 
14. Dolmades: Gefüllte Weinblätter mit Hackfleisch,  6,90 
            Reis und hausgemachter Zitronensauce 
14a. Keftedakia: Hackfleischbällchen mit Tomaten 5,90 
14b. Keftedakia Giouvetsaki: Hackfleischbällchen in Tomatensauce 6,90 
 mit griech. Käse überbacken 
14c. Garnelen Giouvetsaki: 5 Garnelen in Tomatensauce  9,50 
 mit griech. Käse überbacken 
14d. Kalamaris in Ringen mit Tzatziki       8,90 
14e.      Gavros: Knusprig gebratene Sardellen mit Knoblauch und Petersilie   6,90 
15. Grüne Bohnen (in Öl mit Zwiebeln und Tomaten) 5,90 
15a. Okra Bohnen (Bohnen mit süßsauerem Geschmack) 5,90 
16. Dicke Bohnen3 mit griech. Käse gebacken 5,90 
17. Saganaki: Griech. Käse gebacken 5,50 
17a. Griech. Käse vom Backofen mit Olivenöl und Peperoni  5,90 
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18. Gebratene Auberginen und Zucchini mit Knoblauch 6,50 
18a. Gebratene Auberginen und Zucchini mit Tzatziki 6,90 
19. Tiropitakia (Blätterteig mit einer cremigen Füllung aus  5,00 
             griech. Käse, Eier und Kräutern) 
19a. Knoblauchbrot  3,50 
19b. Geröstete Brotscheiben mit griech. Käse, Knoblauch und Kräutern 5,50 
19c. Gegrillte Peperoni eingelegt in Knoblauchöl 4,90 
 
** Alle Vorspeisen mit Brot 
   

SALATE 
20. Krautsalat 2,70 
21. Grüner Salat 3,50 
22. Tomatensalat  mit Zwiebeln 3,50 
23. Bauernsalat klein gemischt, nach griech. Art mit Brot 4,50 
24. Bauernsalat (Grüner Salat, Tomaten, Gurken, griech. Käse,  6,90 
            Zwiebeln, Oliven und Peperoni) mit Brot 

BEILAGE 
25. Reis mit Tomatensauce 2,50 
26. Pommes frites 2,50 
26a. Bratkartoffeln 3,20 
26b. Kroketten 3,20 

OMELETTS 
27. Omelett mit griech. Käse 5,20 
28. Omelett mit Tomaten 5,20 
29. Omelett mit griech. Käse und Tomaten 6,20 
30. Omelett mit Champignons3 5,20 
30a. Omelett mit Gouda Käse1, Schinken3 und Tomaten 6,90 
 

PFANNENGERICHTE 
31. Schnitzel Wiener Art, Pommes und Krautsalat 8,90 
31a. Putenschnitzel, Pommes und Krautsalat       8,90 
32. Mini Schnitzel Wiener Art, Pommes und Krautsalat     6,90 
33. Jägerschnitzel* mit Pommes und Krautsalat1,3       9,90 
34. Cordon bleu*, mit Pommes und Krautsalat1,3    10,90 
35. Rostbraten* (griechische Art) mit Kroketten und grünem Salat   13,90 
35a. Schweine-Medaillons in Champingon3-Rahmsauce, Kroketten   13,90 
 und Krautsalat 
35b. Schweine-Medaillons in Weißweinsauce, Kroketten und Krautsalat 13,90 

 

STEAKS 
36. Schweinesteak “Walliser Art“: mit Schinken3 und Gouda Käse1 überbacken,  12,90 

Pommes und Krautsalat 
37. Holzfällersteak mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Krautsalat                12,90 
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VOM GRILL 
40. 2 Suwlaki  (Fleischspieß) mit Krautsalat und Reis    8,90 
40a.     2 Suwlaki mit Krautsalat, Reis und Tzatziki    9,90 
41.       Mini Suwlaki mit Krautsalat und Reis          5,90 

      41a.     Mini Suwlaki mit Krautsalat, Reis und Tzatziki    6,90 
      42.       Gyros* mit Krautsalat und Reis    9,90 
      42a.     Gyros mit Krautsalat, Reis und Tzatziki  10,90 
      42b.     Gyros, Kalamaris mit Krautsalat, Reis und Tzatziki      11,90 
      42c. Gyros Spezial:1,3 Gyros in pikanter Sauce, überbacken   11,90 
  mit Gouda-Käse dazu Pommes und Krautsalat 
 43.       Mini Gyros mit Krautsalat und Reis    5,90 
      43a.     Mini Gyros mit Krautsalat, Reis und Tzatziki    6,90 
      44.       Gyros mit Pita, Tzatziki, Krautsalat und Reis   11,90 
      45.       Suzuki:* 3 Fleischküchle nach griech. Art, hausgemachter Sauce,      9,90 
                  Krautsalat und Reis 
       46. Bifteki: Fleischküchle mit Gouda Käse1 gefüllt, grünem Salat     10,90 
 und Reis     
      46a. Hackfleischbällchen mit geschnittenen Makkaroni in Tomatensauce     9,90 
  mit griech. Käse überbacken und Krautsalat 
       47. Leber* mit Krautsalat und Reis     8,90 
       47a. Leber mit Röstzwiebeln, Krautsalat und Reis     9,90 

48. Akropolis-Platte: 2 Suzuki, Gyros,  Krautsalat und Reis                           9,90 
48a. Zeus-Platte: 1 Suwlaki, Gyros, Krautsalat und Reis                                   9,90 
 
48b. Athen-Platte: 1 Suzuki, 1 Suwlaki, Gyros, Krautsalat und Reis               10,90 
49. Artemis-Platte: 2 Lammkoteletts, 1 Suzuki, Gyros,          11,90 

Krautsalat, Tzatziki und Reis 
50. Rhodos-Platte: 2 Suwlaki, Gyros, Krautsalat, Tzatziki und Reis       11,90 
51. Dorf-Platte: 1 Suwlaki, Steak, Gyros, Krautsalat, Tzatziki und Reis        11,90 
52. Balkan-Platte: 1 Suwlaki, Leber, Gyros, Krautsalat, Tzatziki und Reis    11,90 
53. 1 Filetspieß: mit Reis, Kräuterbutter  und Bauernsalat             13,90 
54. Aphrodite-Platte:  Lammkoteletts, Krautsalat, Reis und Tzatziki             11,90   
55. Danai-Platte: 1 Steak, 2 Suzuki, Gyros, Leber, Bauernsalat und Reis       13,90 
56. Leonidas-Platte: 2 Suwlaki, 1 Steak, 2 Suzuki, Tzatziki,         13,90 
            Bauernsalat und Reis 
57. Platon-Platte für 2 Personen:             26,90 
            2 Lammkoteletts, 2 Suwlaki, 2 Suzuki, Gyros, Bauernsalat und Reis 
58. Sokrates-Platte für 2 Personen:                       26,90       

2 Steaks, 2 Suzuki, 2 Leber, Gyros, Bauernsalat und Reis 
59. Diogenes-Platte für 4 Personen:            49,90 

4 Lammkoteletts, 4 Suwlaki, 4 Suzuki, Gyros, Leber,  
Bauernsalat und Reis 
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AUS DEM BACKOFEN 
60.       Lammfleisch mit Kritharaki (Reisnudeln), Tomatensauce,                    12,90 
            mit Gouda Käse1 überbacken 
61. Lammfleisch mit geschnittenen Makkaroni, Tomatensauce, 12,90 

Mit Gouda Käse1 überbacken 
61a.     Geschnittene Makkaroni oder Kritharaki  mit Tomatensauce  5,90 

und Gouda Käse1 überbacken 
62.       Lammfleisch mit Auberginen, mit griech. Käse überbacken  12,90 

und Brot 
63.       Lammfleisch mit grünen Bohnen, mit griech. Käse überbacken  13,90 

und Brot 
64.       Lammfleisch mit Okraschoten, mit griech. Käse überbacken  13,90 

und Brot 
65.       Kalbfleisch mit geschnittenen Makkaroni oder Kritharaki,  12,90 

Tomatensauce, mit Gouda Käse1 überbacken 
66. Kalbfleisch mit Auberginen oder grünen Bohnen oder      13,90 

Okraschoten oder dicken Bohnen3, mit griech. Käse  
überbacken und Brot 

67. Stiffado:  Kalbfleisch mit ganzen gekochten Zwiebeln     13,90 
und Brot 

FISCHGERICHTE 
68.       Kalamaris in Ringen, mit grünem Salat                                                10,90 
68a.     Kalamaris in Ringen, mit grünem Salat, Reis und Tzatziki                  12,90 
69.       Mini Kalamaris in Ringen, mit grünem Salat 8,90 
70.       Kalamaris mit grünem Salat                                                                   10,90 
71.       Mini Kalamaris mit grünem Salat 8,90 
72.       Sardinen mit grünem Salat 8,90 
74.       2 Zungenfilets mit grünem Salat 9,90 
74b. Seelachsfilet mit Reis und grünem Salat   9,90 
74c.     2 Zungenfilets mit grünem Salat, Reis und Tzatziki     11,90  
75.       Scampis mit grünem Salat                                                                       12,90 
75a.     Scampis mit grünem Salat, Reis und Tzatziki      14,90 

      76.       Kalamaris und Zungenfilets mit grünem Salat                                     12,90 
76a.     Kalamaris und Scampis mit grünem Salat                                            13,90 
76b.     Kalamaris und Scampis mit grünem Salat, Reis und Tzatziki              15,90 
77. Fisch-Platte: 2 Scampis, 2 Zungenfilets, 4 Kalamaris                            16,90 

und grünem Salat 
77a.     Scampis Nr.1: mit grünem Salat und Brot 14,90 
77b.     Scampis Nr.1: mit Knoblauchmarinade, grünem Salat und Brot 15,90 
78.       Thassos-Platte für 2 Personen: 28,90 

Zungenfilets, Scampis, Kalamaris, Sardinen,  
mit grünem Salat und Brot    

      79.       Kreta-Platte für 4 Personen:  54,90 
Zungenfilets, Scampis, Kalamaris, Sardinen,  
mit grünem Salat und Brot                  
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NACHSPEISE 
80.       Joghurt mit Honig und Walnüssen garniert 3,50 
81.       Galaktoburiko: Gefüllter Cremeteig mit Vanilleeis 3,90 
82.       Gemischtes Eis:  Vanilleeis, Schokoladeneis und  3,-- 
            Erdbeereis mit Sahne 
83.       Bambino Eis: Vanilleeis, Schokoladeneis und  2,50 
            Erdbeereis mit Sahne 

      84.       Coupe Dänemark: Vanilleeis mit Sahne, garniert  4,50 
                  mit Schokoladensauce und Walnüssen 

85.       Eisflamme: Vanilleeis mit heißen Himbeeren 4,50 
86.       Schokokuß: Schokoladeneis und eine Kugel  4,50 
            Stracciatella mit Sahne und Schokosauce 
88.       Tropikana: Eine Kugel Vanilleeis, aufgefüllt 2,50 
             mit Orangensaft  
---        Eine Kugel Eis Schoko, Vanille oder Erdbeere                  1,00 

WARME GETRÄNKE 
      90.       Griechischer Kaffee: Mokka7 2,00 
      91.       Tasse Kaffee7 1,90 
      92.       Portion Kaffee 3,-- 
      93.       Tasse Tee 1,90 

94.       Portion Tee 3,-- 
      95.       Tee mit 2 cl Rum 3,50 

            96.       Grog mit 4 cl Rum 4,50 
      97.       Cappuccino7 2,20 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 

98.       Cola, Cola Light1,3,7,8 0,2 l 1,80 
99.       Orangenlimonade1 0,2 l 1,80 
100.     Mineralwasser 0,2 l 1,70 
101.     Zitronenlimonade3, Orangelemonade 1,3 0,2 l 1,80 

            102.     Cola und Orange (Spezi)1,3,7 0,4 l 3,-- 
104.     Apfelsaft 0,2 l 2,-- 
105.     Orangensaft 0,2 l 2,-- 
106.     Apfelschorle, sauer oder süß 0,4 l 3,-- 
107.     Weinschorle, sauer oder süß 0,4 l 3,90 
*07.     Weinschorle mit griech. Wein 0,4 l 4,90 
108.     Wasser, groß 0,4 l 2,50 

SPIRITUOSEN 
109.     Ouzo (Hausmarke) 2 cl 2,-- 

   **1.     Ouzo 12, die ausgesuchten Kräuter und Gewürze geben  2 cl 2,50 
dem Ouzo 12 einen vollen   und harmonischen Geschmack  

**2.     Ouzo Olympic Tsantali, der Ouzo mit dem angenehmen  2 cl 2,50 
Geruch und vollmundigen Geschmack 

**3.     Tzipuro (Traditioneller Tresterbrand) 2 cl 2,70 
110.     Metaxa 5 Sterne 2 cl 2,80 
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111. Metaxa 7 Sterne 2 cl 3,20 
112. Metaxa very old 2 cl 4,00 
113. Asbach 2 cl 2,20 
114. Asbach gespritzt1, 3,7 2 cl 2,50 
115. Southern Comfort 2 cl 2,20 
116. Remy Martin V.S.O.P 2 cl 2,80 
117. Bourbon Whisky (Ballantine’s, Jim Beam) 2 cl 2,50 
118. Whisky Cola1, 3,7 2 cl 3,00 
119. Jack Daniel’s 2 cl 2,90 
120. Bacardi 2 cl 2,20 
121. Bacardi Orangensaft 2 cl 2,70 
122. Tequila 2 cl 2,20 
123. Wodka 2 cl 2,-- 
124. Wodka Orangensaft 2 cl 2,50 
125. Fernet Branca 2 cl 2,50 
126. Kümmerling 2 cl 2,50 
127. Jägermeister 2 cl 2,50 
128. Baileys 2 cl 2,50 
129. Amaretto 2 cl 2,50 
130. Kirschlikör 2 cl 2,50 
131. Bananenlikör 2 cl 2,50 

 131a. Ramazzotti 2 cl 2,50 
 

Bitte beachten Sie auch unsere separate Whisky-Karte mit ausgesuchten Malt Whiskys! 
    

BIERE 
140. Bier (Zirndorfer Bräu) 0,5 l 3,20 
142. Pils (Tucher Bräu) 0,4 l 3,00 
143. Pils, klein (Tucher Bräu) 0,2 l 2,20 
144. Hefeweizen hell oder dunkel (Tucher Bräu) 0,5 l 3,20 
145. Weizen kristallklar (Tucher Bräu) 0,5 l 3,20 
146. Radler3 0,4 l 3,00  
146a. Cola-Weizen1,3,7 0,5 l 3,-- 
146b. Urfränkisch Dunkel (Tucher Bräu) Keller Bier 0,5 l 3,20 
147. Alkoholfreies Bier oder Alkoholfreies Weizen 0,5 l 3,20            
148. Hefeweizen Light (Tucher Bräu) 0,5 l 3,20 
148.4   Sebaldus Weizen hell oder dunkel     0,5 l       3,50 

OFFENE WEINE 
 Weißweine 
 
149. Anthos Tsantali,  0,2 l 3,90 
   trocken, fruchtiges Aroma, voller Geschmack 
151. Apelia, trocken 0,2 l 3,90 
152. Imiglikos, halbsüß 0,2 l 3,90 
153. Retsina, feiner Harzton im Duft und Geschmack 0,2 l 3,90 
154. Muscat, Likörwein süß (Samos) 0,2 l 4,50 
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 Rotweine 
 
155. Anthos Tsantali,  0,2 l 3,90 
 trocken, edles Aroma, voller Geschmack 
157. Apelia, Trocken 0,2 l 3,90 
158.     Imiglikos, halbsüß 0,2 l 3,90 
159.     Mavrodaphne, Likörwein süß 0,2 l 4,50 

  
Roseweine 

160. Rhoditis, trocken 0,2 l 3,90 
 

FLASCHE WEINE 
 
 Weißweine 
161. Anthos, trocken 0,7 l 13,90 
163. Demestica, trocken 0,7 l 13,90 
164. Retsina, geharzt 0,7 l 13,90 
165. Imiglikos, halbsüß 0,7 l 13,90 
166. Samos, Likörwein 0,7 l 15,90 
 
 Rotweine 
167. Anthos, trocken 0,7 l 13,90 
169. Demestica, trocken 0,7 l 13,90 
170. Imiglikos,  halbsüß 0,7 l 13,90 
171. Mavrodaphne, Likörwein 0,7 l 15,90 
                                   

Eine Auswahl besonderer Weine bieten wir Ihnen auch gerne an. 
 

SEKT 
173. Henkel, trocken 0,7 l 17,90 
174. Asti Cinzano, halbtrocken 0,7 l 20,90 
175. Fürst von Metternich, trocken 0,7 l 23,90 
176. Piccolo 0,2 l   6,-- 
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WHISKY 
 Schottischer Single Malt Whisky 
 
W1 Cragganmore (Speyside), 12 years, 40 % Vol. 2 cl 3,90 

Blumig-süßliche Nase; im Geschmack leicht rauchig, nussig 
und etwas torfig; trocken und süßlich-mild im Abgang 

 

W2 Glenfiddich (Speyside), 12 years, 40 % Vol. 2 cl 3,90 
Ein trockener, leicht süßlicher Malt mit leichter, frischer Nase; 
ausgewogen und mild im Geschmack; lanhaltender Abgang 

 

W3 Oban (Western Highlands), 14 years, 43 % Vol. 2 cl 4,50 
Delikate Nase, sanft und fruchtig im Geschmack; sehr voller Abgang 

 

W4 Royal Lochnagar (Eastern Highlands), 12 years, 40 % Vol. 2 cl 3,90 
Leicht rauchig mit milder, leichter Süße; der bevorzugte 
Whisky von Queen Victoria, Georg V. und Edward VII. 

 

W5 Talisker (Isle of Skye), 10 years, 45,8 % Vol. 2 cl 4,10 
 Eher schwerer Whisky mit leichtem Seetang-Aroma; leicht 
 süß und torfig im Geschmack; mittellanger, pfeffriger Abgang 
 

W6 Ardbeg Ten (Islay), 10 years, 46 % Vol. 2 cl 4,10 
Torfig-rauchige Nase; würzig, vollmundig und ausgewogen 
mit leichter Süße und viel Torf im Geschmack; rauchiger Abgang 

 

W7 Caol Ila (Islay), 12 years, 43 % Vol. 2 cl 4,10 
Leicht torfig in Aroma und Geschmack; langer, pfeffriger Abgang 

 

W8 Lagavulin (Islay), 16 years, 43 % Vol. 2 cl 4,50 
 Sehr kräftiger Whisky mit starkem Torf-Aroma und leichter 
 Süße; ausgewogen und torfig im Geschmack; langer Abgang 
 

W9 Laphroaig (Islay), 10 years, 40 % Vol. 2 cl 4,10 
Mächtiger Whisky, torfig und rauchig in Aroma & Geschmack, 
leichte Süße mit Jod- und Salz-Aromen; mittellanger Abgang 

 
 Irischer Whiskey 
 
W10 Jameson, 40 % Vol. 2 cl 3,30 

Ausgereiftes Sherry-Aroma; mild und süß in Geschmack und Abgang 
 

W11 Paddy, 40 % Vol. 2 cl 3,30 
Fruchtiges Sherry-Aroma mit einem Hauch von Äpfeln; 
weich und honigsüß im Geschmack; warmer, sanfter Abgang 

 

W12 Tullamore Dew, 40 % Vol. 2 cl 3,30 
Würzig-rauchiges Aroma mit Noten von Zitrone und Malz; 
malzig-süßlich im Geschmack; weicher, anhaltender Abgang 
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DIE NEUE GERICHTE 
 
N01. Gebackene Auberginen in Tomatensoße mit griech. Käse     6,90 

überbacken dazu warme Pitabrot. 
 
N02. Hähnchenbrustfilet angebraten in Virgin Olivenöl (aus Kreta)  mit frischen  7,90 

Zitronen Saft und Knoblauch dazu Weißbrot.   
 
N03. Gebratenes Hähnchenfilet mit Paprika, Zwiebeln, Champignons mit Weißwein 8,90 
 gelöscht dazu Reis. 
 
N04. Griechische Makkaroni mit Hähnchenbrustfilet, Gemüse und Tomatensoße. 8,90 
 
N05. Schweinfleischwürfel in Knoblauch und Oregano, angebraten in Virgin   6,90 

Olivenöl (aus Kreta)  dazu Weißbrot. 
 
N06. Schweinfleischwürfel angebraten in Virgin Olivenöl (aus Kreta) mit scharfem 6,90 

Chili und Kräuter der Provinz dazu Weißbrot. 
 
N07. Fleischküchle (3 Stück) vom Grill dazu gerührter griech. Käse mit scharfen  7,90 

Peperoni (Chtipiti) und warme Pitabrot.  
 
N08. Scampis in Virgin Olivenöl (aus Kreta) gebraten mit Knoblauch und griech.  12,90 

Käse, verfeinert mit einer Würzpaste dazu Weißbrot. 
 
 
 
 
 

Wir Empfehlen dazu eine:  
 
Plomarie Ouzo 0,2 l Flasche         15,50  
Der Ouzo Plomari ist ein Spitzenprodukt aus der Insel Lesvos. Die Kräuter  
und Anis  gedeihen auf der gleichen Insel. 
 
Retzina Malamatina 0,5 l Flasche          7,90 
 
oder eine gute Flasche Wein. 
 

 
 


